Fromages et Desserts

Carte
Pélardon a I'huile d’olive des Baux 10 €
Parmigiano Reggiano vieux a I'huile d’olive et poivre 12 €
Entrées Dame Blanche 12€
_ ‘ Cannoli comme a Corleone 2E
Pizzetta du Soleil 12e Poires pochées au safran 12€
Gratin de blettgs au parmesan 2 € Sabayon au marsala 14 €
Soupe de favouilles a la badiane 12 €
Rémoulade de crabe a I'antiboise 18 €
Petite friture du golfe 10 €
Jamon iberico Bellota et pan tomato 28€
Foie gras cru de canard au four a la paysanne 28 € Menu a 36 €
Riz et pates Entrée, plat et fromage ou dessert
primi  secondi ' '
Tagliatelle aux moules, fenouil et gremolata 2€ 20 € Pizzeta du Soleil
Risotto milanese 18 € 24 € Gratin de blettes au parmesan
Macaroni farcis a la truffe noire Jean-Louis Nomicos 36 € Supions sautés au piment d’Espelette

Tagliarini du jour

Poissons, coquillages et crustacés . ..
quitias Rougets barbets aux aubergines de Sicile

Poélée de supions au riz noir et pimiento del piquillo 26 € _ Epaule d’ag.neau de Lozere et pochas
Tian de coquilles Saint-Jacques facon Maximin 26 € Fricassée de volaille fermiére a la Pedro Domecq
Filet de loun aux lentilles vertes a la créme 34 €

Pélardon a I’huile d’olive des Baux

Viandes Caffé Riviera
Daube de beeuf nicoise et gnocchi aux herbes 24 € TouF on glace .
o = Tarte fine a I'orange amere
Carré d’agneau de Lozere a la provencale 32€

Saltimbocca et tagliarini a la créme citronnée 28€



